
SUMMER TUSCAN

CAPASANTA
Slow-cooked Scallop, Pumpkin Purée, 

Endives, Wild Salmon Roe, Roasted Hazelnut

    慢煮帶子、 南瓜泥 、 菊苣菜 、 野生三文魚子、 烤榛子 

OR

STRACCIATELLA & ASPARAGI 
Stracciatella Cheese, Grilled Asparagus, 

Avocado Cream, Basil Sponge

煙燻芝士、 烤蘆筍、 牛油果忌廉、 羅勒海綿

OR

GAMBERO ROSSO
mediterranean red prwwns carpaccio, osetra caviar,

vodka tomato water, crispy celery, citrus oil

地中海生紅蝦薄片、 魚子醬 、 伏特加番茄水 、 脆芹菜 、 柑橘油  

RAVIOLI
Porcini Mushroom and Smoked Scamorza Cheese Ravioli, 

Chanterelle Mushroom, Fava Bean Mousseline

牛肝菌及煙燻芝士雲吞、 雞油菌、 蠶豆慕絲

OR

PACCHERI
Wagyu Beef Short Rib Pasta, Burrata Cheese,

Semi-dried Tomato, Crispy Sage

和牛牛小排意大利寛管麵、 布拉塔水牛芝士、 半乾番茄、 脆鼠尾草

OR

CHITARRA
Roasted and Crudo Mediterranean Scampi Pasta,

Trumpet Zucchini, Oregano

地中海螯蝦手工意大利麵、 意大利青瓜、 奧勒岡草

 

 add $150

 add $180



AGNELLO 
Australian Rack of Lamb, Pistachio, Aubergine, Gravy

澳洲羊架、 開心果、 茄子、 燒汁

OR

DENTICE
Pan-seared Snapper Fillet, Snail Stew, Morel Mushroom,

Roasted Pepper Cream
香煎鯛魚、 燉田螺、 羊肚菌、 烤燈籠椒忌廉 

OR

MANZO 
Roasted M7 Wagyu Sirloin in Cocoa Butter,

Stuffed Portobello, Swiss Chard

烤M7西冷和牛、 可可油、 釀大啡菇、 瑞士甜菜

SELEZIONE DEI DOLCI
Dessert Selection

 自選甜品

coffee & tea 咖啡或茶

confectioneries 精緻小點

 
4-COURSE MENU (1 APPETIZER, 1 PASTA, 1 MAIN, 1 DESSERT)       $888 
四道菜 (一款前菜、 一款麵食、 一款主菜、 一款甜品)          

5-COURSE MENU (2 APPETIZER, 1 PASTA, 1 MAIN, 1 DESSERT)        $1,088
五道菜 (兩款前菜、 一款麵食、 一款主菜、 一款甜品)         

          

WITH 4 / 5 WINES PAIRING                                       ADD $480 / $580

配四或五款指定美酒                                       另加 $480 / $580

Our food and beverage may have traces of any allergen, as our kitchen is an environment 
where all allergens may be present. For guest with special dietary requirements or allergies 

who may wish to know about the food ingredients used, please contact the manager.
我們的食物和飲料可能含有微量過敏原，因為我們的廚房是一個可能存在任何過敏原的環境。

如有特殊飲食要求或對某些食物過敏而希望瞭解食物成分，請您聯繫餐廳經理。

prices are in hong kong dollars, subject to 10% service charge
所有價目另加一服務費,均以港元計算

 add $250


